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Mu;ée Idnternational des Arts Madestes

Communiqué de presse

MIAM MIAM glouglou
30 octobre 2003 - 15 janvier 2004

La Ville de Séte et le Musée International des Arts Modestes (MIAM) créent le premier
rendez-vous annuel des vignerons et des artistes du Languedoc-Roussillon, a la Saint-Bienvenue.
Seéte est depuis longtemps une véritable pépiniére d'artistes. Le Languedoc-Roussillon continue sa
révolution qualitative dans le domaine des vins.

La rencontre de ces artistes et des vignerons de notre région n'est pas récente et le mariage des
deux est une aubaine pour faire vivre la ville de Séte dans un méme message : celui de la féte de
I'art et du vin.

Rendez-vous le Jeudi 30 Octobre a 18 h - découverte de l'exposition - bal de la Saint-
Bienvenue sous les étoiles, au rythme de la fanfare Bakchich, Quai Maréchal de Lattre de
Tassigny a partir de 20h.

L'exposition :

De nombreux artistes ont réalisé étiquettes, coffrets, affiches pour des grands crus et des vins
plus modestes.

Le MIAM présentera, grace a lartiste Matthieu Laurette, une collection sur ce theme.
L'exposition Drinksby présentera, dans huit vitrines, plus de mille bouteilles dont les étiquettes
ont été congues par des artistes. Cette collection sera accompagnée de la présentation de
I'ceuvre Les gardiens de fits d'Erik Dietman, commande publique réalisée par le FNAC (Fonds
national d'art contemporain).

Le concept 1 vigneron 1 artiste :
Le but de cette association est de valoriser le travail de vignerons en Languedoc-Roussillon,
méconnus du public, et de leur proposer I'accompagnement d'un artiste pour un habillage créatif
et digne de leur cuvée sélectionnée.

Le déroulement du concours :

1 - 5 lauréats vignerons :

Chaque année un comité d'experts, réuni autour du MIAM, déguste a l'aveugle une vingtaine de
cuvées venues de domaines sélectionnés par les fréres Pourcel et Olivier Chdateau et désignhe 5
lauréats.

Les fréres Pourcel ont été choisis tout naturellement par le MIAM, pour présider la premiére
édition de ce concours, étant trés proches et partenaires du Musée International des Arts
Modestes dés sa création.



Communiqué de presse

Jury : Bertrand LAVIER (artiste), Norbert
DUFFORT (Membre du bureau du MIAM), Claudine
PAPILLON (galeriste), Serge LACOMBE (Les crus
du Soleil), Guillaume CROUZET (journaliste), Hervé
DUDOGNON (sommelier restaurant Les
Ambassadeurs au Crillon, Paris), Brigitte AOUST
(mditre en vin), Jacques CAIREL (négociant en
vins), Olivier POUSSIER (meilleur sommelier du
monde 2000), Macha MERIL (actrice et
comédienne),  Sophie  BRISSAUD  (écrivain,
journaliste spécialisée dans la gastronomie) et
Gérard GUY (poete).

2 - 5 étiquettes réalisées par les artistes :

Le MIAM propose une sélection d'une
vingtaine dartistes dont 5 seront choisis par le
méme jury pour réaliser les étiquettes des 5 crus
lauréats du prix MTAM MIAM glouglou

Le 30 octobre a 18 heures 30, au MIAM,
Hervé Di Rosa, Président de l'association de I'Art
modeste ; Frangois Commeinhes, Maire de la Ville
de Sete; Jacques & Laurent Pourcel et Olivier
Chdteau du restaurant Le Jardin des Sens a
Montpellier, décerneront les prix.

MIAM MIAM glouglou est organisée avec le concours de la Ville de Seéte, de I'Office de Tourisme
de Sete, du restaurant le Jardin des Sens a Montpellier, du Ministére de la Culture et de la
Communication - DRAC Languedoc - Roussillon, du Conseil Régional Languedoc - Roussillon.

Contact Presse

Claudine Colin Communication

5, rue Barbette

75003 Paris

Tel : 0142726001

Fax : 0142 72 50 23

Anne Monéger : presse Culture et Tourisme
Mél : anne@claudinecolin.com

Ines de Castilla : presse Vin et Gastronomie
Mél : ideesc@ wanadoo.fr - t&l : 06 81 59 20 46




Comité de parrainage

Comité de parrainage présidé par Frangois Commeinhes, Maire de la Ville de Sete; animé par
Simone Colombier, Conseillére Municipale chargée des Arts plastiques.

Madame Pascale Ammar-Khodja, rédactrice en chef du magazine I'Art vues ;

Monsieur Yves Barsalou, président du domaine Listel;

Monsieur Frangois Bebing, collectionneur ;

Monsieur Jacques Blanc, président de la région Languedoc-Roussillon ;

Monsieur Alexandre Cellier, responsable de communication, Chéteau de La Peyrade ;
Monsieur Jean-Pierre Coffe, journaliste ;

Madame Sabine Daure, directrice de la fondation du chdteau de Jau ;

Monsieur Frangois de Banes Gardonne, directeur régional des Affaires Culturelles ;
Monsieur Gérard Depagniat, directeur de /enseigne Jennyfer ;

Monsieur Guy de Rougemont, artiste ;

Monsieur Jean-Pierre Formica, artiste ;

Monsieur Gilles Fouillade, président-directeur général de la SAS Fouillade ;

Monsieur Jean-Claude Gallo, président du magazine Vent Sud ;

Monsieur André Gélis, président du FRAC Languedoc-Roussillon et maire de Sérignan ;
Monsieur Jacques Gravegeal, président du syndicat des producteurs de vin des pays d'Oc ;
Madame Dominique Homs Vailhé, rédactrice en chef du magazine Coté sud ;

Monsieur Jean Huillet, président de la fédération régionale des caves coopératives ;
Madame Joséphine Matamoros, conservateur en chef du musée de Céret ;

Professeur Frangois-Bernard Michel, président du comité régional de la culture ;
Monsieur Piet Moget, artiste;

Monsieur Bruno Pastourel, vigneron récoltant, Chéteau de La Peyrade ;

Monsieur Michel Peresse, président du conseil interprofessionnel des vins du Languedoc ;
Madame Martine Rouart, artiste ;

Monsieur Jacques Talmier, président de la chambre régionale de commerce et d'industrie ;
Monsieur Pierre Thieule, maire de Pinet ;

Madame Maithé Vallés-Bled, conservateur du musée de Lodeéve ;

Monsieur Claude Viallat, artiste ;

Madame Isabelle Viallat, présidente de la Vigre.

Manifestation organisée par le MIAM, présidé par Hervé Di Rosa et le restaurant Le
Jardin des Sens, avec Jacques & Laurent Pourcel et Olivier Chateau.



Invitation a |'ivresse dionysiaque et
aux vertiges des sens, |'exposition MIAM
MIAM glouglou propose pour sa premiere
cuvée sur le théme de l'art et du vin, un
dialogue entre deux ceuvres contemporaines
exemplaires : Les gardiens de fits d'Erik
Dietman (1987) et Drinks by de Matthieu
Laurette (2000).

L'exposition

Composante essentielle de |'existence
humaine, le vin a toujours été I'objet d'une
attention particuliéere et d'une récurrence
insistante dans les pratiques artistiques des
différentes cultures. Les artistes eux-mémes
ont entretenu a toutes époques des relations
privilégiées avec son univers, célébrant
conjointement la bouteille et son divin breuvage,
ou s'adonnant a sa représentation. Universel et
propice a |'inspiration, fondamentalement lié a la
création, le vin exerce une fascination qui en
renouvelle sans cesse les possibilités formelles.
Cette célébration emprunte des chemins
multiples ol arts dit "cultivés" et arts modestes,
arts décoratifs et culture populaire se
retrouvent pour déployer une iconographie
extrémement variée.



L'exposition - Erik Dietman

Les gardiens de fits est une sculpture monumentale réalisée en 1987 par Erik Dietman pour le
chai du Chéteau Dillon dans le vignoble bordelais (haut médoc).

Il exhale des senteurs, fait valoir

la richesse de ses aromes et ce plaisir entre
certainement pour une large part dans
I'appréciation qu'on lui porte. C'est sans
doute aussi ce qu'exprime la vigueur des
modelés comme triturés et boursouflés,
donnant aux surfaces de ces sculptures de
vibrantes palpitations.
Avec cette ceuvre évoquant la patiente
transformation, la secrete maturation qui
s'opérent dans les barriques des grands
crus, Erik Dietman célébre le vin qu'il
appréciait tant. Promesse de libations et de
dégustations a venir, ces réjouissants tarins
nous invitent d une promenade bachique ot la
noblesse des vieux millésimes et la puissance
des ardmes se mélent a |I'inquiétante
étrangeté du réel.

Du haut de leurs socles en chéne et
dignement alignés, 21 nez colorés aux dimensions
excessives et aux matiéres patinées, font face a
d'imposants flts remplis de vin. Cette série de nez
héroiques, taillée dans des matériaux nobles - le
bronze, le marbre, la fonte, le verre - forme un
sujet de sculpture pour le moins inhabituel.
Improbables monhuments, invraisemblables
appendices, autonomes et grotesques, chacun de
ces nez raconte une histoire de cru différente
et distille une formidable énergie, un humour
enchanteur. Il y a le nez rond et brillant aux
narines frémissantes, le nez légerement vert ou
encore jeune, mais aussi celui dont la matiére
évoque une truffe renvoyant ainsi a une association
d'idées et d'images a I'instar de |'installation tout
entiére. Avant de se déguster, un vin se respire, se
flaire, se hume.

Derriére cette installation spectaculaire et joyeuse se profile I'image de la cave, espace
privilégié ol s'élabore I'alchimie des meilleurs vins mais aussi lieu de réve et d'utopie qui
préservent et revendiquent le secret, la recherche et I'engagement personnel, autant de themes

communs a la création artistique.



L'exposition - Erik Dietman

Erik Dietman
(1937, Jonképing - 2002, Paris)

Esprit indépendant et franc tireur, autodidacte facétieux, Erik Dietman a toujours entretenu un
rapport ludique d la création, par souci sans doute de placer I'art au plus preés de la vie.

Né en Suéde en 1937, Erik Dietman s'installe a paris en 1959 et entreprend, isolé de tout
apprentissage traditionnel, une ceuvre protéiforme mélant objet, mots et attitudes dans une
recherche de formes sans cesse renouvelée. Des ceuvres en sparadrap aux dessins, des rébus des
années 70 aux grandes sculptures des décennies suivantes, son travail affirme une
expérimentation permanente, constamment irriguée par la puissance des jeux de mots, la
nécessité de déjouer les idées regues, et |'irrespect a |'égard des modes successives.

La dimension culinaire de |'existence et la passion des grands vins ont accompagné pas a pas sa
vie et son ceuvre. Fin gourmet, jouisseur a I'appétit insatiable, épicurien tourmenté par la mort,
Erik Dietman n'a cessé de vanter les mérites du vin et de la gastronomie dans des textes et des
dessins. Dés 1968, entouré des artistes du groupe Fluxus (Ben, Robert Filliou, George Brecht), il
crée un événement dans un restaurant a Lyon, intitulé "oubliez I'art et venez manger". Par la
suite, il dessine de nombreuses étiquettes de vin en France et en Italie et réalise dans les
coteaux du Layon en 2001, une sculpture monumentale ainsi qu'une étiquette pour une bouteille
de ce cru.



L'exposition - Matthieu Laurette

MATTHIEU LAURETTE PRESENTS :

THE BEER, WINE
& OTHER ALCOHOL
ART ARCHIVE

L'installation de Matthieu Laurette intitulée DRINKS BY : The Beer, Wine, And
Other Alcohol Art Archive expose dans de larges vitrines, un ensemble de bouteilles de vin,
spiritueux et biere, dont les étiquettes ont été congues par des artistes modernes et
contemporains. Collectées par |'artiste depuis 1999, ces bouteilles sont pour certaines des
multiples et pour d'autres des pieces originales, numérotées et signées.
Cette installation se présente avant tout comme une collection ol I'on peut reconnditre, entre
autres, les créations de Pablo Picasso, Salvador Dali, Nikki de Saint Phalle, Balthus, Andy Warhol,
Joan Miro, Robert Rauschenberg, Arman, julian Schnabel mais aussi Ben, Jean-Michel Alberola,
Tacita Dean, Damian Hirst et Bertrand Lavier. Dans cet ensemble figurent également des
compositions d'artistes qui n'ont jamais ceuvré personnellement a un projet d'étiquette mais
dont on a reproduit certaines de leurs ceuvres (Van Gogh, Kandinsky...).

Particulierement  féconde et
créative en France et a I'étranger, I'histoire
de cefte union entfre artistes et chdteaux N\ A
pour la conception d'une étiquette ou d'une ’
bouteille concerne chacun des vignobles \ /
hexagonaux, du bordelais & la région de
Cahors, du Languedoc Roussillon a la
Bourgogne et a la Champagne. Une des plus
anciennes collaboration de ce type est celle
du Chdteau Mouton Rothschild qui, depuis
prés d'un siécle, fait appel a des artistes
internationaux pour illustrer ses bouteilles.
En 1946, Georges Braque ouvre la voie et
depuis, de Jean Cocteau d Georges Baselitz,
nombreux sont ceux qui ont participé a la
célébrité de cette appellation, a la
sacralisation de ces bouteilles.
A la fin des années 80, les artistes de la Nouvelle Figuration collaborent activement avec le
Chdteau La Grezette a Cahors tandis que, dans les Pyrénées Orientales l'artiste Ben célebre le
fameux Jaja de Jau. Plus prés de nous, le Fortant de France, vin du territoire sétois, sollicite
régulierement les artistes de la région (Claude Viallat, Hervé Di Rosa...)
Pratique courante de nos jours, les projets d'artistes destinés au vin recouvrent une grande
diversité. Il existe autant d'approches originales que d'étiquettes, comme le montre DRINKS
BY. Depuis Andy Warhol, qui reprend la technique sérigraphique de sa célebre série de boites de
soupe Campbell, jusqu'a |'étiquette "végétale" de Richard Long pour un Entre-Deux Mers de
1988, ces compositions participent activement de ['imaginaire du vin fait de références
historiques et symboliques multiples.




L'exposition - Matthieu Laurette

Par le rassemblement et la présentation de ces bouteilles,
la démarche de Matthieu Laurette s'apparente tout d'abord a
celle de I'artiste collectionneur. Archives constituées de dons,
Drinks by doit étre également regardé comme une ceuvre en soi,
une exposition a part entiére ol un artiste présente les créations
de ses condisciples. Il s'agit donc d'un projet évolutif qui, tout en
gardant la trace d'une activité artistique singuliére, engage une
réflexion sur la figure de |'artiste, le statut de I'ceuvre d'art et
sa dimension économique. Evocation métaphorique du mythe de
I'artiste "porté sur les plaisirs de la bouteille", elle questionne la
nature de ce singulier mariage ot les créations conféerent aux vins
une valeur ajoutée significative et, ot la bouteille comme support
emblématique offre un champ d'expression original aux artistes,
leur permettant de vulgariser des ceuvres d'art inédites. Marché
de I'art et commerce du vin se rencontrent au détour de cette
association par laquelle les artistes sont souvent rétribués en
nature.

Matthieu Laurette
Né en 1970 a Villeneuve-Saint-Georges
vit a Paris

La démarche artistique de Matthieu Laurette s'inscrit, comme celle d'Erik Dietman, dans le
prolongement des pratiques récurrentes au 20¢ siécle visant a réconcilier I'art et la vie, a faire de sa
propre existence une création. Les ceuvres de ce jeune artiste malicieux proposent d'explorer le réel
et le monde qui nous entoure dans ses aspects les plus ordinaires et quotidiens.

Se définissant lui-méme comme un "réformateur de la société de consommation", Matthieu Laurette
donne corps depuis quelques années a une entreprise artistique liée a |'univers des médias et aux
mécanismes consuméristes. Que ce soit en participant en tant que spectateur anonyme a un maximum
d'émissions télévisées, en consommant exclusivement les produits porteurs des offres "satisfait ou
remboursé", ou en organisant des visites guidées de supérettes, il joue avec la culture de
consommation, s'installe dans les failles du systeme, en détourne les regles pour prendre la société a
son propre piége. Ce projet, qui développe une économie parallele, laisse entrevoir pour les individus
une possibilité d'intervention face aux grandes organisations.

La plupart des ceuvres de Matthieu Laurette ne se contemplent pas. Elles se développent en une
succession de micro évenements, de gestes artistiques modestes mais efficaces, qui composent avant
tout un art d'attitudes et font valoir une dimension de I'art liée a |'action.

Matthieu Laurette présente

DRINKS BY : The Beer, Wine, And Other Alcohol Art Archive
(1999 - in progress)

Info www.DrinksBy.net



L'exposition - Petite histoire de I'étiquette

Pour peu que I'on sache les regarder avec attention, les étiquettes de vin sont un
passionnant univers. Elles racontent chacune a leur maniere de formidables histoires. Selon leur
ancienneté, on peut, par exemple, y détecter |'émergence progressive du nom de certains crus ou
encore |'usage de certaines dénominations, dont beaucoup deviendront par la suite des
appellations d'origine contrdlée.

L'étiquette n'est pas, loin s'en faut, aussi ancienne que le vin. Directement liée a |'habitude de
mettre le vin en bouteille, elle appardait lorsque I'emploi de cette derniere s'impose
définitivement, c'est & dire au milieu du 18°™ siécle pour le Champagne, et au cours du 19°™
siecle pour les autre vins dits "tranquilles". Succédant ainsi bien tardivement aux sceaux
cylindriques des assyriens ou a la marque d'origine et de date des romains, |'étiquette en papier
n'indique d'abord que la nature du vin. Des graphismes et des décors festonnés inspirés de la
gravure allemande apparaissent a la fin du 19%™ siécle avec parfois la mention du millésime ajouté
a la plume. La sobriété est alors de régle.

L'intervention d' artistes utilisant les étiquettes comme support créatif remonte aux prémisses
du 20%™ siécle. Ayant entiére liberté dans le traitement, la composition et I'exécution du theme,
ceux-ci doivent cependant se plier a la contrainte du format et des mentions obligatoires. Codifié
par des réglementations juridiques nationales et européennes, |'étiquette doit absolument
mentionner |'appellation du vin (AOC, VDQS, pays, tables pour les vins frangais), la contenance
de la bouteille, le lieu de la mise en bouteille, le pays d'origine et le degré. Les mentions
facultatives sont le millésime, I'origine géographique, le ou les cépages utilisés et enfin la qualité
(réserve, cuvée..).

Les artistes ont appris a "jouer" a I'intérieur de ce cadre avec parfois une grande liberté. Ainsi,
certains comme Georges Braque réalisent leur composition aux dimensions exactes de |'étiquette
finale imprimée, et d'autres, comme Pierre Soulages, exécutent des compositions de plusieurs
meétres avant de les adapter au format.



Les lauréats

Domaine du Moulin de Léne - Cuvée Justine - Cotes de Thongue - Blanc
Domaine de I'Arjolle Zinfandel - Cuvée Zinfandel- Cotes Thongue - Rouge
Domaine du Siléne des Peyrals - Coteaux du Languedoc - Rouge

Domaine de Roquemale - Coteaux du Languedoc - Rouge

Domaine Calage Resseguier - Rosmarinus - Coteaux du Languedoc - Pic Saint-Loup - Rouge
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Les lauréats - Fiches techniques 11

au Domaine par Anny & Jacques Frayminet, Vignerons 3 F34480 Mogalae Hirade
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Le Domaine date du XVII®siécle. La démolition du moulin a céréales en I’an 1901, a laissé place entié¢re
a I’exploitation viticole. Les sols de graves, le soleil du sud de la France, les embruns du pourtour
méditerranéen font nos vins charnus et puissants en bouche ; avec des tanins fondus, a la robe grenat

CUVEE JUSTINE

Caotes de Thongue Blanc 13% vol.

TERROIR:

VIGNOBLE :

RENDEMENT:

CEPAGES:

VINIFICATION :

DEGUSTATION :

CONDITIONNEMENT :

Coteaux dominant I’arriére pays biterrois. Ancienne terrasse de la
Léne argilo-calcaire, graveleuse. Partic miocéne moyen, partie
pliocéne lagunaire. Sol profond permettant une bonne exploration
racinaire et une résistance a la sécheresse estivale.

Conduite raisonnée, traitement avec produits naturels. Fertilisation
totalement organique. Travail du sol avec labours. Palissage haut de
la végétation assurant une bonne exposition des grappes et du
feuillage. Densité importante modérant la taille des grappes.

Maitrisé par une taille courte entre 40 et 50 hl/ha. Vendanges en vert
les années généreuses.

Chardonnay, Muscat petit grain.

Récolte a maturité aromatique. Le pressurage direct permet de
conserver la finesse. Le débourbage est fait a froid a 8°C. La maitrise
des températures de fermentation est trés pointue autour de 18°C.
L’¢élevage sur lies plusieurs mois confére au vin la densité et affirme
la typicité du terroir. Stabilisation tartrique naturelle par le froid a -4°
avant filtration

Robe jaune or a reflets vert, brillant et limpide. Nez puissant et
complexe dominé par les agrumes et les fleurs blanches (aubépine)
puis évoluant vers les notes de brioche et de grillé. La bouche
franche et équilibrée présente beaucoup de gras et de vivacité avec
une dominante de notes de fruits murs (péche). D agréables notes
citronnées persistent longtemps en finale.

Bouteille : Bourgogne
Cartons : 6 bouteilles couchées
Caisses Bois : 6 bouteilles couchées

Domaine du Moulin de Léne Anny et Jacques Frayssinet - 34480 Magalas - T¢él./Fax : 04 67 36 06 32



Les lauréats - Fiches techniques

Domaine de |'Arjolle
ZINFANDEL

Couleur : rouge
Degré alcoolique : 14°
Géologie : marne sablo limoneuse du Miocene

Encépagement : 100% ZINFANDEL

Age moyen du vignoble : 10 ans
Taille : Lépine

Porte greffe : R.110

Rendement : 50hl/ha

Techniques culturales :

Protection raisonnée du vignoble :
L’observation réguliére des vignes permet de suivre
I'évolution et d’anticiper les attaques de ravageurs ou
le développement de maladies

Fertilisation et amendement :
Des analyses et des profils de sol permettent
d’évaluer I'évolution du terroir.
Nous utilisons un compost maison et un
enherbement adaptés a chaque parcelle pour
développer la vie biologique et réguler les besoins en
eau.

Vendange : récolté le 25 septembre 2001
Vinification :
Macération préfermentaire a froid (8°c)

Fermentation alcoolique a 25
Elevage de 12 mois en fits d’'un et deux vins

Potentiel de garde : 10 ans et plus...

Accord mets et vin : porc antillais, consommé de
concombre au curry

7 bis rue Fournier 34480 POUZOLLES tel : 04 67 24 81 18 fax : 04 67 24 81 90 E-mail : domaine@arjolle.com



pONAINE
SILENE DES PEYRALS

%/mﬁ i o%/yumév
Appollatin Coteare: de ~Langiiadoc conrcibi

SCA Silene des Peyrals, propriétaire coltant
St Pons de Mauchiens
Mis en bouteille par / bottled by FF - 34200,

13.5% alc./vol. PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE vin-wine 190 1|

LA LEGENDE DU SILENE

Le domaine doit son nom a la découverte d'un sceau
d'argile datant de I'antiquité et représentant une
téte de siléne.

Or Siléne dans la mythologie grecque nest autre
que le tuteur du dieu Dionysos. Comment ne pas
croire alors a la grande Destinée de ce domaine ?
On raconte aussi, que bien avant la civilisation
grecque, les Silénes désignaient des Divinités des
champs. Ont-elle faconné ce plateau, promontoire
unique au ceeur de Tlaire des Coteaux du
Languedoc ?.  La complexité pédologique des
parcelles du domaine porte a le croire.

EPOPEE GEOLOGIQUE

La roche mére, d'origine marine, est vieille de plus
de 200 millions d’années. Le domaine bordait la
mer Miocéne, il y a 20 millions d’années...pour
dominer ensuite un grand lac situé a 'emplacement
actuel de I'Abbaye de Valmagne.

Erosions diverses, torrents charriant des galets
ronds, ont forgé le sol et le sous sol du domaine.
Ainsi calcaire blanc, argile jaune, galets de
différentes  compositions  (grés, quartz)  se
superposent et lui donnent son caractére unique.

CLIMAT

Les généreux rayons du soleil sont ici tempérés par
les vents (tramontane notamment). Les nuits
fraiches favorisent la maturation phénolique des
raisins. Les vents en séchant et diminuant la
température des baies leur assurent naturellement
une pleine santé.

CEPAGES & CULTURE
Syrah (dominante) et grenache.

Les lauréats - Fiches techniques

Méthodes de  cultures respectucuses de
I'environnement. Faconnage du sol.

Taille en cordon de Royat court, enlévement des
entre cceurs, ébourgeonnage, 2 relevages,
effeuillage  pour une exposition et un
ensoleillement idéal des raisins.

RECOLTE 2000

Conditions exceptionnelles pour la production de
raisins parfaitement mars et concentrés (maturité
naturelle supérieure a 13,5°- rendements moyens
25H1/ha).

Récolte manuelle en petites caissettes pour
préserver I'intégralité totale des baies.

VINIFICATION

Vinification classique sur vendange égrappée.
Cuvaison syrah plus une petite proportion de
grenache pendant 5 semaines pour assurer le
mariage entre les tanins propres aux deux cépages.
Le grenache macére lui pendant 3 semaines avec
une petite part de syrah pour obtenir plus de
« fond ».

ELEVAGE DE 12 MOIS

80% En fats de chéne francais avec ouillages
réguliers.

20% en cuve pour conserver un joli fruité

DEGUSTATION

Ardmes épicés et trés méditerranéens (senteurs de
garrigue).

Puissance, concentration et élégance.

Les tanins d'un grain trés serré s'arrondissent
pour devenir soyeux.

SCA Siléne des Peyrals- 34200 St Pons de Mauchiens- Tél : 04 67 46 70 00- Fax : 04 67 43 03 03
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Les lauréats - Fiches techniques

Domaine de Roquemale

A.O.C Coteaux du Languedoc
Grés de Montpellier

FICHE TECHNIQUE MILLESIME 2001

(ce millésime est le premier que nous produisons, achetées en Septembre 2001 ces parcelles
étaient vinifiées en cave coopérative)

Parcelles : Lieu dit « terrasses de Roquemale » situé sur la commune de Villeveyrac.

Terroir : Grés de Montpellier — A.O.C Coteaux du Languedoc

Ce terroir bénéficie d’influences maritimes, avec des journées chaudes et des nuits plus
fraiches qui permettent d’obtenir de belles maturités.

Les vignes exposées plein sud sont entourées de garrigues qui distillent des parfums de thym,
romarin, ciste...

Les sols sont argilo-calcaires a forte pierrosité .

Climat 2001 : année marquée par un été chaud et sec avec des orages bénéfiques en Juillet et
Aott.

Cépages : Syrah (85%) et Grenache Noir (15%)
Age des vignes : Syrah agée de 15 ans et Grenache de 22 ans.

Vinification :
e Vendange manuelle en cagettes, vinification a la parcelle, égrappage, controle des
températures, macération de 3 semaines, remontages journaliers.
e Fermentation malolactique terminée en mai 2002.

Quantité produite : 7500 bouteilles.
Potentiel de garde : 34 5 ans

Elevage : 5 mois en bouteille

Dégustation : La robe est grenas, un nez de fruits rouges trés mars et de chocolat noir.
L’attaque en bouche est soyeuse, les tannins sont présents avec une belle matiere : bref un vin
gourmand...

Notes : *% 2 étoiles dans le GUIDE HACHETTE 2004.
Trois verres et 14/20 dans le magazine Terre de vins de mars 2003

Médailles : Médaille d’or au CHALLENGE INTERNATIONAL DU VIN 2003 a BLAYE

DOMAINE DE ROQUEMALE - Dominique IBANEZ & Valérie TABARIES
12 Rue des Aires Basses - 34560 VILLEVEYRAC — France
Tel/Fax +33 4 67 78 24 10 — port 06 85 93 51 64
e.mail : valerie.tabaries@free.fr
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Les lauréats - Fiches techniques

DOMAINE
CALAGE - RESSEGUIER

34230 St Bauzille de la Sylve
Tel :04 67572340
Tel :0467441272
Mob : 06 88 57 54 84

ROSMARINUS

Vignes

Vieilles parcelles bordant la garrigue, tres faibles rendements naturels ( 20 hl/ha) .

Terroirs argilo-calcaires treés caillouteux exposés au couchant : excellente maturation !

Pas de fumure, uniquement un apport d’amendement organique afin de favoriser la vie du sol et, ainsi, exprimer
le terroir.

Vinification

Suivi de maturation trés précis ( dégustation des baies afin de juger de la maturité des tanins ...)

Récolte manuelle aux heures fraiches de la journée ( avant 11h du matin ), en cagettes. Trie minutieuse sur
souche.

Encuvage par gravité pres éraflage ( toit terrasse )

Assemblage définitif des 1’encuvage ( 80% syrah, 20% grenache)

Fermentation alcoolique par levures indigenes.

Macération longue ( 6 semaines ) toute en douceur, pas de températures supérieures a 28°, pigeages manuels
quotidiens, oxygénations fréquentes .

Décuvage et séparation des différentes pressées. Assemblage des meilleures presses débourbées et de la coule.

Elevage
Entonnage immédiat en barriques neuves
Fermentation malolactique en barrique
Elevage de 12 mois en barrique sur fines lies avec batonnage + 6 mois en cuve.
Mise en bouteille

Mise en bouteille sans collage ni filtration par notre propre chaine de conditionnement que nous avons acquise
en GIE avec d’autres amis vignerons.
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Le batiment

Le batiment qui abrite le Miam est situé au bord d'un canal. Il
s'agit d'un immeuble ordinaire composé de deux appartements, d'une cour
et d'un entrepdt qui servait, & l'origine, de chai et qui a ensuite été
transformé en un magasin de meubles. Pour sa rénovation, Patrick Bouchain
s'est contenté d'une intervention la plus discrete et la plus modeste
possible, en gros : mettre aux normes en restant le plus prés possible de
I'histoire du bdtiment et de sa fonction premiere. L'inverse du geste
architectural, la juste et simple mise en harmonie du batiment, de la ville
ol il est construit et de ce a quoi il est destiné ; le respect de l'ouvrage et
de l'assemblage. Ne pas se faire remarquer, ne pas faire lintéressant,
privilégier le contenu plutdt que le contenant. Le meilleur des cahiers des
charges, a son avis, était donc : « Voila la collection, qu'est-ce que l'on en
fait ? » Et son travail, de construire une bofte dans laquelle des artistes
allaient porter leur regard sur des objets « laissés pour compte ».
L'espace d'exposition est laissé dans la pénombre, I'éclairage de chaque
objet ou de chaque ensemble d'objets pouvant étre spécifique. Pour le
reste de I'immeuble, les traces de son histoire sont laissées visibles comme
ses cicatrices.

L'enseigne du bdtiment porte le logo du Miam qui a été spécialement
« designé » par Etienne Robial.

Historique du MIAM

Ce musée pas comme les autres, situé en plein
ceeur de Sete, abrite les collections de ses deux
fondateurs Hervé Di Rosa et Bernard Belluc.
Ce fonds est constitué de milliers dobjets
emblématiques de I'art modeste : cadeaux Bonux, farces
et attrapes, soldats Mokarex, pochettes-surprises,
poupées Barbie..., tout ce dont on ne veut plus, tout ce
que l'on jette ou que l'on oublie dans les fonds de tiroir.
Ces objets manufacturés ou artisanaux, souvent
clinquants, inutiles et bariolés, viennent des périphéries
de l'art naif, de l'art brut ou de l'art populaire, mais ils
forment, dorénavant, par la volonté de leurs
collectionneurs, une famille autonome: la famille
modeste qui fédere ces différents territoires.
Mise en scéne par Hervé Di Rosa et Bernard Belluc dans des caravanes ou dans des vitrines,
cette collection a pour ambition de changer le regard que porte le spectateur sur ces arts
marginaux et de les rendre accessibles d tous. Si le Miam bouscule volontairement les canons
esthétiques en cours, il n'en demeure pas moins ouvert a tous les échanges. Des dialogues entre
des secteurs que I'on considére, a priori, comme étrangers les uns aux autres sont réguliérement
entamés lors des expositions temporaires qui rythment I'existence du musée.
tout ce dont on ne veut plus, fout ce que l'on jette ou que l'on oublie dans les fonds de tiroir.




LE MIAM - Lacollection permanente

Hervé Di Rosa : les caravanes de I'art modeste

Spécialement aménagées par Hervé Di Rosa pour accueillir
sa collection, les trois caravanes de I'art modeste
stationnent au rez-de-chaussée du musée.

Elles ont pour vocation de se déplacer a I'extérieur dans
un but pédagogique ou festif.

Congue en 1989, la premiére caravane d'Hervé Di Rosa
annonce le projet actuel : exposer les objets modestes
avec le méme soin que les icdnes sacrées de lart et
changer ainsi le regard que l'on pose sur eux. La collection
d'Hervé Di Rosa, essentiellement composée de figurines
des années 70 et 80, réunit dans un joyeux éclectisme personnages de B.D. et de dessins animés,
Goldorak et héros de Star Wars.

Source d'inspiration et de réflexion pour l'artiste, ces figurines sont aujourd’hui regroupées et
mises en scéne par thémes. Ces objets de plaisir et de jeu, d'une qualité plastique surprenante,
agissent comme des détonateurs de I'imaginaire. Elles appartiennent au monde de I'enfance, mais
aussi a celui du merchandising; témoins de leur époque, elles sont aussi témoins de son
« impureté » . Deux autres caravanes sont exposées : la caravane des technologies modestes qui
présente aussi bien les jouets fabriqués en matériaux de récupération que les machineries
artistiques les plus extravagantes ; la caravane des spiritualités qui réunit dans un syncrétisme
baroque tous les objets porteurs de ferveur religieuse, que ce soient les mosquées clignotantes,
les bouddhas en céramique ou les pldtres polychromes de I'art saint-sulpicien.

Bernard Belluc : les vitrines

Chineur passionné dart modeste, Bernard Belluc a constitué au fil
des ans une collection rassemblant des dizaines de milliers
dobjets. Partiellement dévoilé a Blois et a Villeneuve-d' Ascq, cet
ensemble a trouvé a Sete un espace d sa « démesure ».
Papiers-cadeaux, porte-clés, scoubidous, bonbecs et autres
babioles dont lexistence est dordinaire éphémere trouvent
naturellement leur place dans ce cadre désormais permanent.

Bernard Belluc a spécialement congu pour les accueillir une série
de vitrines organisées selon des thématiques spécifiques
destinées a mettre en valeur chacun des éléments qui les
composent. Partie intégrante du dispositif, la scénographie recrée
un univers ludique d des années-lumiere des présentations
habituelles des musées des Arts et traditions populaires. Parmi
tous ces objets hétéroclites récoltés aux Puces ou dans les
arriere-boutiques des quincailleries en faillite, beaucoup
fonctionnent comme des « je me souviens» qui nous concernent

tous, ils touchent a une dimension majeure de lart modeste:
[affectif.

17



LE MIAM - Le 1% artistique et les commandes publiques

1% artistique

Dans le cadre du 1% artistique, Liliana
Motta est intervenue dans la cour intérieure du
Miam dont elle a fait un jardin. Un jardin
particulier, dans la mesure ot il démontre que la
nature peut, elle aussi, tre modeste. Les plantes
« modestes » sont les plantes que on rencontre
dans des lieux abandonnés par [homme :
anciennes cultures, faillis, bords des chemins, des
fossés et des autoroutes. Ce sont, souvent, des
plantes clandestines introduites
accidentellement. Ce sont, suivant [opinion
courante, des « mauvaises herbes», récemment
affublées du qualificatif peu flatteur de « peste
végétale ». e S WA
Pariant sur une cohabitation possible, Liliana Motta a rassemblé une centaine despéces ; plantées dans les
récipients les plus hétéroclites, en pleine terre ou dans les interstices du dallage, certaines grimpent le long

des murs de la cour.

Les commandes publiques

Les freres Dakpogan

Les création de Cadlixte et Théodore
Dakpogan sont directement issues des
statues Fon. Depuis 1990, ils produisent
des ceuvres composées déléments
métalliques récupérés quiils assemblent de
fagon &  obtenir des  figures
anthropomorphiques. Les freres Dakpogan
sont intervenus dans le jardin du MIAM en
travaillant avec les matériaux récupérés
sur place

Bodys Isek Kingelez

Lartiste congolais édifie a laide de
plastique, de papier et de carton des
maquettes de mondes imaginaires ol se
cotoient différents styles architecturaux
sans parti pris hiérarchique. Se situant
entre réalité et fiction, politique et jeu de
construction, les créations de BIK sont
autant de tentatives dapprivoiser un
monde imparfait. Il a imaginé pour la ville
un houveau plan durbanisme révé :

Seéte en 3009

Jacques et Laurent Pourcel

Cuisiniers prodiges, les fréres Pourcel ont ouvert « le jardin
des sens» a Montpellier fin 1998 (trois étoiles au Michelin).
Dans le cadre de la commande publique, ils ont travaillé et
travailleront encore sur des recettes « modestes» que le
public pourra savourer au cours d'événements particuliers.

Jean-Marc Ferrari

Directeur de lécole des beaux-arts d'Avignon et artiste,
Jean-Marc Ferrari a ouvert au sein du MIAM le département
des musiques modestes. Il a congu TouTenTub, une remorque
transformable équipée comme une boite de nuit, qui pourra
diffuser les programmes musicaux spécialement étudiés pour
la circonstance.

Pascal Comelade & le général Alcazar

Classé dans la catégorie des «inclassables», ces deux
musiciens complices de longue date, connus pour leur curiosité
et leur golt du bizarre, ont composé un Hymne du MIAM
diffusé dans le musée suivant une programmation aléatoire.
TIs ont aussi travaillé sur quelques jingles qui surprennent le
public a des endroits ot, dordinaire, la musique n'a pas droit
de cité : lascenseur et les toilettes.
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LE MIAM - L'équipe du MIAM et les partenaires

L'équipe

Ville de Séte
Vanessa Boédot, direction administrative
Philippe Loison, régisseur du batiment

Accueil du public :
Marie-Antoinette Ammour, Marc Combas, Laetitia Gracia, Christiane
Lange, Antoinette Moreno

Jacqueline Roustant, agent d'entretien

L'association de I'Art modeste est présidée par Hervé DiRosa
Véronique Baton, commissaire d'exposition

Sylvie Cdte, assistante

Pascale Grégogna, assistante

Les partenaires

Ville de Séte
Frangois Commeinhes, maire

Robert Albiol, maire-adjoint, délégué a la Culture et a I'Enseighement
Simone Colombier, conseillére municipale en charge des Arts plastiques

Le ministére de la Culture et de la Communication
La Dap
La Drac Languedoc-Roussillon

La création du musée international des Arts modestes sinscrit dans la politique dincitation a la création et de diffusion

soutenue par la Délégation aux arts plastiques.

Fondamentalement innovant, le musée international des Arts modestes est un lieu de recherche et dexpérimentation.
Il slest donné pour objectif de privilégier des dialogues dun type nouveau entre les artistes, les ceuvres, une collection
et les publics, en apportant une grille de lecture inédite au débat contradictoire qui oppose culture savante et culture

populaire.

Ses activités dexpositions temporaires, dédition, de commandes, de production d'ceuvres, daccueil dartistes, de
sensibilisation et de pédagogie entrent dans le champ des interventions accompagnées par la Délégation aux arts
plastiques et le Centre national des arts plastiques qui ont participé au financement de [aménagement du lieu, au
programme de commandes publiques et au fonctionnement de la structure.

Délégation aux arts plastiques :

www.culture.fr/culture/dap

Direction régionale des affaires culturelles Languedoc-Roussillon :
www.languedoc-roussillon.culture.gouv.fr
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MIAM
Horaires d'ouverture
23 quai Maréchal de Lattre de Tassigny

34200 Sete septembre a juin

tous les jours sauf le mardi et jours
tél. : 04 67 18 64 00 fériés
fax : 04 67 18 64 01 de 10h @ 12h et de 14h a 18h

mél : miam@ville-sete.fr

Association de |'Art modeste Juillet - aolit
tous les jours
tél. : 04 67 18 64 02 de 10h a 12h et de 14h a 18h
fax : 04 67 18 64 01
mél : miam@miam.org visites guidées sur rendez-vous

Service éducatif et culturel
renseignements : 04 67 18 64 02

Droits d'entrée

Adultes: 5 €

10-18 ans, étudiants : 1,50 €

1°" dimanche du mois, Moins de 10 ans : Gratuit
Groupes scolaires : 1,50 €

Groupes de plus de 10 personnes : 2,50 €



La ville de Séte

N,

Séte en Méditerranée

Séte, posée comme une perle entre la mer Méditerranée et |'étang de Thau, célébre pour ses hdftres, est
séparée du Cap d'Agde par douze kilométres de plages de sable fin. Sete a gardé toute l'authenticité due a
son port, en plein coeur de ville ol le ballet quotidien des chalutiers escortés par les mouettes et |'escale des
paquebots de croisiére constituent un spectacle tout au long de I'année.

Séte, "la Petite Venise du Languedoc”, avec ses quartiers trés typiques traversés par les canaux, ol se
refletent les fagades colorées des quais toujours ensoleillés, est tout autant une station balnéaire qu'une
ville aux commerces ouverts en toute saison.

Culturelle avec les musées dédiés a ses fils les plus célébres, Georges Brassens et Paul Valéry, sans oublier
les grands peintres venus chercher d Séte une lumiere si particuliere d la ville. Le Musée International des
Arts Modestes et le Centre Régional dArt Contemporain font aussi partie du patrimoine culturel de la ville.

Gastronomigue, avec son impressionnante carte de spécialités locales comme la bourride, les moules et
encornets farcis, la rouille de seiche, les tielles, les huftres et autres plateaux de fruits de mer.

On peut découvrir, au coeur de la ville, le marché couvert dont les étals regorgent en toute saison de
poissons ou de coquillages de la Méditerranée ou de I'étang qui font aussi le bonheur des restaurateurs.

Festive avec les plus grands rendez-vous traditionnels de I'été, la Saint Pierre pour les pécheurs, la Saint
Louis pour les jouteurs, mais aussi tout au long de fannée des animations conviviales et des marchés du
terroir.

Sportive avec sa tradition nautique, laccueil du Tour de France a la Voile, la base dentrdinement de
America's Cup actuellement utilisée par le Défi Suisse « Alinghi» et les équipes engagées dans les
championnats nationaux en football, volley ball (3™ club frangais) ou water-polo.

Séte, capitale du Pays de Thau, baignée par 300 jours de soleil par an est le point de départ idéal pour
découvrir les sites les plus illustres du Languedoc Roussillon a moins d'une heure et demie alentour comme
Montpellier, le Pont du Gard, Carcassonne, le Canal du Midi, mais aussi tout pres, les villages authentiques des
pécheurs, des conchyliculteurs et des vignerons autour de |'étang.

Contacts:

Jean-Claude Dugrip, responsable de la communication

Tel (depuis la Suisse): 0033 4.67.46.20.80 Email :communication@ville-sete.fr
Gilles Panné, directeur de I'Office de Tourisme

Tel (depuis la Suisse): 0033 4.67.74.71.71 Email : tourisme@ville-sete.fr
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Liste des visuels disponibles au service presse

1< Les gardiens de fits, Erik Dietman, 1987, Collection FNAC, © Photo : Cécil Mathieu-Dubourg ;

2< Les gardiens de fits, détail, Erik Dietman, 1987, Collection FNAC, © Photo : Cécil Mathieu-Dubourg ;
3< Matthieu Laurette présente, DRINKS BY : The Beer, Wine, And Other Alcohol Art Archive, (1999 - in
progress), Info www.DrinksBy.net, Vue de I'exposition d 'TCA - Institute of Contemporary Arts, Londres,
2003-10-27 , Dimensions variables, Courtesy de l'artiste, © 2003 Matthieu Laurette / ADAGP; 4«
Matthieu Laurette présente, DRINKS BY : The Beer, Wine, And Other Alcohol Art Archive, (1999 - in
progress), Info www.DrinksBy.net, Vue de [exposition au Wiesbaden Museum, Allemagne, 2001,
Dimensions variables, Courtesy de l'artiste, © 2003 Matthieu Laurette / ADAGP; 5< Matthieu Laurette
présente, DRINKS BY : The Beer, Wine, And Other Alcohol Art Archive, (1999 - in progress), Info
www.DrinksBy.net, Vue de l'exposition au Wiesbaden Museum, Allemagne, 2001, détail, Dimensions
variables, Courtesy de l'artiste, ® 2003 Matthieu Laurette / ADAGP ; 6< MIAM MIAM glouglou Bal de /a
Saint-Bienvenue, Hervé Di Rosa, affiche, 2003 7< MIAM MIAM glouglou, Hervé Di Rosa, 2003 8< MIAM
MIAM glouglou, Hervé Di Rosa, le prix, 2003
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